MENU

G.NICOLI

Formacion Profesional

RESTAURANTE ESCUELA NICOLI

Del 23 al 26 de marzo

LUNES

Huevo poché con duxelle de n
pleurotus, puerroy chips de @
jamon

Entrafia salteada con patata
mortero y mostaza ala
antigua

MosTaza

Créme Br(lée

MARTES

Ensalada de bacalao y setas
en escabeche

00

SCADO 4D D€ AZUFRE
kukukuku

Albdndigas guisadas con puré
de patata al romero @%®

sssss omete  wuevos

Crepes rellenos de crema
diplomatica con salsa de
chocolate

ssssssssssss

MIERCOLES

Tartare de salmdén con crema
de aguacate y wasabi

Carrillera de cerdo con
mousseline de boniato y
mantequilla noisette

Pastel de chocolate y
frambuesa B N

JUEVES

Mini pisto con huevo frito,
crujiente de jamény pan VRS
de semillas

Cazén en adobo con
timbal de pimiento asadoy
alioli de lima

Torrija caramelizada con
helado de vainilla

uuuuuuuuuuuuuuuuuuu
sssss

VIERNES

~ Cerrado por vacaciones de

Semana Santa

www.fp.colegionicoﬁ;org
Todos los mends incluyen pan'y bebida

Horario de comidf'gz 13.30h a 15.00h
Aconsejable reserva a través de web

»

Paseo de Eduardo Dato, 4, 28010,
Chamberi, Madrid




	Huevo poché con duxelle de pleurotus, puerro y chips de jamón
	Entraña salteada con patata mortero y mostaza a la antigua
	Crème Brûlée
	Mini pisto con huevo frito, crujiente de jamón y pan de semillas
	Cazón en adobo con timbal de pimiento asado y alioli de lima
	Torrija caramelizada con helado de vainilla

